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Concurso de pintxos

Eskoriatza

Azaroaren 29tik 
abenduaren 1era

Del 29 de noviembre al 1 de diciembre
www.eskoriatzakoagenda.eus

Aukeratu pintxo onena!

Animatu, dastatu eta bozkatu!

50 €-ko bi sari zozketatuko dira bozketan 
parte hartzen duten guztien artean. Bat, parte hartu duten 

tabernetan gastatzeko; eta bestea, Eskoriatzako edozein 
dendatan gastatzeko. Zozketan parte hartzeko  

ez da beharrezkoa izango pintxo guztiak dastatzea.

Pintxo onenaren lehiaketarako bozkatzeko, berriz,  
PINTXO GUZTIAK dastatu beharko dira.

Eman zure botoa parte hartzen duten tabernetan.
Abenduaren 1ean, 14:30ean amaituko da bozkatzeko aukera.

!Vota al mejor pintxo!

 Animate, prueba y vota!

Se sortearán dos premios de 50 € entre todos los que hayan votado.
Uno, para gastar en los bares que tomen parte en el concurso;  

y el otro, para gastar en cualquier tienda de Eskoriatza.
Para tomar parte en el sorteo no será necesario  

probar todos los pintxos.

En cambio, para votar al mejor pintxo del concurso,  
si será necesario probar TODOS LOS PINTXOS.

Entrega tu voto en los bares que participan en el concurso.

La posibilidad de votar se terminará el 1 de diciembre a las 14:30 horas.

!

Aukeratu pintxo onena!
Vota al mejor pintxo!!

BAKAILPOP GURE KOLORETAN
Akeita taberna

UDAZKENEKO ZAPOREAK
Compostela taberna

IPAR HAIZEA
Mirentxu taberna

TXIPICAKE
Naira taberna

MENDIA ETA EHIZA
Toki-Alai taberna

BOOONBA
Urrestilla taberna

Izen-abizenak / Nombre y apellidos:

Pintxo bakarra aukeratu / Señala un único pintxo:

Telefonoa:
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BAKAILPOP  
GURE KOLORETAN
Osagaiak: bakailaoa, oliba-olio 
birjina estra (Eroski), perrexila 
(Santa Ana fruta-denda), 
pikillo piperrak, arrautza, 
 tipulina (Santa Ana fruta-denda), 
tramezzini ogia.
Ingredientes: bacalao, aceite de oliva 
virgen extra, perejil, pimientos del 
piquillo, huevo, cebollino,  
pan tramezzini.

TXIPICAKE
Osagaiak: hostorea (Coviran), 
txipiroiak (Eguren arraindegia), 
tipula (Coviran), porrua (Coviran), 
piper berdea (Coviran), aliolia. 
Ingredientes: hojaldre, chipirones, 
cebolla, puerro, pimiento verde, 
alioli. 

NAIRA
Aranburuzabala, 13

IPAR HAIZEA
Osagaiak: olagarroa (Boliñete 
arraindegia), txipiroi tenpura, 
patata parmientierra (Josebe 
fruta-denda),  piperrautsa.  
Ingredientes: pulpo, tempura de 
chipirón, parmentier de patata, 
pimentón.

MIRENTXU
Hidalga, 10

AKEITA
Santa Ana, 23

BOOONBA
Osagaiak: arroz-odolkia 
(Altuna harategia), etxeko 
tomate frijitua (Coviran) 
Errioxako alegriak (Makro), 
irina (Coviran), arrautzak (Makro),
ogi birrindua  (Coviran).
Ingredientes: morcilla de Burgos, 
tomate frito casero, alegrías riojanas, 
harina, huevos, pan rallado.

URRESTILLA
Hidalga, 2

UDAZKENEKO ZAPOREAK
Osagaiak: txerri-azpizuna, 
ahate foie freskoa, onddoak, 
boilur txuria, coca-cola (Coviran), 
ardoa, gatz eskatak (Eroski), 
albaka (Josebe fruta-denda), 
ezkaia (Josebe fruta-denda), 
basafruituak (Josebe fruta-denda).
Ingredientes: solomillo de cerdo, foie 
fresco de pato, hongos, trufa blanca, 
coca-cola, vino, sal de escamas, 
albahaca, tomillo, frutas del bosque.

COMPOSTELA
San Pedro, 12
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MENDIA ETA EHIZA
Osagaiak: eperra, foie (Zubia), 
onddoak, koka ogia (Bolintxo),  
tipula (Josebe fruta-denda).   
Ingredientes: perdiz, foie, boletus, 
coca de pan y cebolla.

TOKI-ALAI
Hidalga, 5
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